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日照日报微信主流日照客户端

　　□ 全媒体记者 田茹

　　深秋时节，寒意渐浓。 10 月 27 日，
走进日照经济技术开发区的天海食品有限
公司生产车间，眼前却是一派热火朝天的
繁忙景象。
　　蓝色环氧地坪洁净如镜，黄色标线整
齐分明，一排排不锈钢自动化生产线有序
排布、平稳运转；身着白色洁净服、佩戴
口罩与蓝色手套的工人们沿流水线擀、
切、叠、压，整套动作娴熟利落。从和面
醒发到油炸成型，从手工精制到自动传
送，每一个环节都有条不紊。
　　油条，是中国人早餐桌上延续千年的
烟火滋味。但长期以来，人们对油条的印
象常常与“不健康”画上等号：不少产品
含矾、含碱、铝残留超标，小作坊里全凭老
师傅的手感，口味忽好忽坏，卫生无法保
障。这款国民小吃，亟待一场品质革新。
　　 2015 年 4 月，在日照老城区艳阳路

与兴海路交会处一间仅 120 平方米的小作
坊里，彭怀珠带领几位老师傅，开启了艰难
的研发之路。怀揣着“做一根全家人都能放
心吃的油条”这份朴素的初心，他们一次次
试验、一次次推翻重来，彻底摒弃传统含矾
含碱配方，改用鸡蛋、牛奶等天然原料，做
出了市场上第一款无铝、无防腐剂的健康
油条———“宴果子”油条 1 . 0 就此诞生。产
品香酥不腻，一经推出便收获市场好评。
　　市场的反馈让小作坊的产能捉襟见
肘。 2016 年，天海食品整体迁入日照高
新区，创立自有品牌“宴果子”，并推出
形态圆润饱满的 2 . 0 版“小胖子”油条，
从家庭餐桌到早餐店、商超，处处可见它
的身影。昔日的小作坊，长成了有品牌、
有产能的规范化食品企业。
　　创新的脚步并未止于此。随着火锅店
里“油条涮着吃”的新吃法兴起，天海人
专门改良蓬松结构与耐煮特性，做出久泡
不烂、吸汤入味的 3 . 0 版火锅专用油条，

让油条跳出早餐赛道，闯进了餐饮商用的
大市场。 2019 年，彭怀珠带着自家油条
远赴海外参赛，现场外国同行的惊叹，坚
定了他“让中国油条走向世界”的想法。
回国后，团队一步步攻克出口备案与国际
认证，速冻油条产品由此扬帆出海，远销
海外市场。
　　在此之后，天海食品迎来业务快速增
长阶段。全国各地的经销商主动上门，排
队进厂、现场抢货的场面屡屡上演。为匹
配连锁餐饮行业的标准化需求，个头更
大、卖相更足的 4 . 0 版“霸气大油条”问
世，成为商用渠道的标杆爆款。
　　然而彭怀珠心里清楚：好产品靠配
方，稳品质靠体系。 2022 年，天海食品
建设新厂房 26668 . 8 平方米，配套现代化
生产硬件。走进今天的天海食品工厂，和
面水温、醒发湿度、油炸温度、油炸秒
数……每一个参数都被量化成精确的数
字，精益 5S 管理贯穿生产全程。从黑龙

江的早餐店到海南的火锅店，全国上千个
城市里，每一根“宴果子”油条的口感都
一模一样。这，便是 5.0 时代的答案。
　　十年五代迭代，从 1 . 0 到 5 . 0 ，改变
的是工艺与标准，不变的是初心。如今的
天海食品是一家集研发、生产、销售、服
务于一体的中式面点、中式菜品食品企
业，产品涵盖油条、油饼、汤包、锅贴等数
十款中式面点，服务老乡鸡、盒马、香格里
拉等知名品牌，覆盖全国 34 个省市，远销
欧美、东南亚等 20 多个国家和地区。
　　 22 日，在 2026 中国厨师与餐饮博览
会 D 馆 E69 展位上，天海食品的四十余
种手工中式面点引得往来客商驻足品尝。
“坚守匠心，成就可以传承的民族产品，
做好中国健康面点倡导者。”天海食品董
事长彭怀珠这样说道。
　　车间油锅依旧翻滚，面点香气缓缓四
溢。属于一根油条的奋斗故事，正被越来
越多消费者品尝与铭记。

  1 . 严禁携带火种火源进山入林、燃放烟花爆竹、吸烟、野炊、祭祀用火、生火取暖、篝火、火把照明、户

外露营用火、烧蜂、烟熏捕猎、投放空中移动火源； 

  2 . 严禁烧荒、焚烧农作物废弃物料、焚烧垃圾、倾倒祭祀废弃物、堆积农业废弃物和林地抚育清理隔离带

等产生的可燃物； 

  3 . 严禁农林生产、果树病虫害防治、焚烧疫木等野外用火；

  4 . 严禁开山爆破等工程用火； 

  5 . 严禁举办登山、祭祀、庙会等活动时使用明火；

  6 . 严禁违规经营、举办未采取防火措施的野外赛事活动和走非正常线路徒步、攀岩和到未开发或未对外开

放区域游玩； 

  7 . 严禁私拉电线乱接用电设备、裸露架空线路、使用电猫违法狩猎、

随意用火和工程机械露天实施切割、焊接、破碎作业； 

  8 . 严禁车辆未采取防火措施进山入林和随意向窗外丢弃烟头等火源；

  9 . 严禁破坏森林防灭火宣传标识、护林房、通讯基站、水管网、储水

设施、防火通道等设施设备；

  10 . 其他易引发森林火灾的行为。

森林防火“十严禁”

一根油条，十年匠心
——— 日照天海食品“宴果子”的坚守与迭代

　　□全媒体记者 姚彩虹 报道
　　本报讯 近日，日照市社会组织总会第二期党建联建活动在
日照市中小企业金融服务创新基地举行，日照银行银海中心支行
相关负责人参加座谈，与全市各有关社会组织党组织负责人、党员
代表、党务工作者齐聚一堂，共话党建、共研联动、共谋发展。
　　活动现场，参会人员通过实地参观、交流座谈等形式，围绕
党建品牌培育、党业融合、银社协同服务等内容深入研讨，分享
经验做法，探索共建共享、互利共赢的长效合作路径。会上，银
海中心支行作了“党建引领·反诈护航”金融安全宣讲，向参会
人员普及反诈知识、账户管理规范及金融风险防范要点。
　　此次活动以党建联建为抓手，搭建社会组织、金融机构多方
联动、互学共进的交流共建平台，凝聚起各方服务基层、服务市
场主体的工作合力。银海中心支行将持续深化合作，常态化开展
普惠金融、党建交流及反诈宣传服务，筑牢金融赋能经营主体、
党建助力基层治理的坚实根基。

市社会组织总会

举办第二期党建联建活动

　　□全媒体记者 胡艳敏 报道
　　本报讯 连日来，山东港口日照港裕廊公司全面开展换季设
备专项维护工作，持续提升设备效能，为生产作业提供坚实保障。
　　日照港裕廊公司利用船舶靠离泊间隙，组织人员对皮带机关
键部位开展全面冲刷作业，做到无积尘、无杂物；对现场安全标
识进行统一更新，并张贴安全操作规范。强化保障生产作业，对
门机、卸船机等大型设备进行全方位“把脉问诊”，为安全生产
筑牢坚实防线。开展流机设备专项润滑维护，严格遵循润滑标
准，对发动机、变速器等关键部位润滑点，进行全面检查与保
养，保障设备始终高效作业。

日照港裕廊公司

开展换季设备维护

　　□全媒体记者 崔维莹 报道
　　本报讯 近日，莒县东莞镇组织开展商贸流通领域“安全进
万家”专题培训，辖区商超、餐饮门店、零售商铺等百余家商贸
经营主体负责人及安全管理人员参加。
　　现场，该镇邀请安全领域专家授课，紧扣商贸“九小场所”经营
特点，以真实事故案例为切入点，系统讲解安全生产责任制落实、
消防器材规范使用、燃气安全排查等核心内容，细致拆解日常经营
中高频出现的安全隐患，明确具体整改标准与要点。
　　此次培训有效提升了商贸从业者的安全防范意识和应急处置
能力。今后，东莞镇将常态化推进安全宣讲和隐患排查，持续筑
牢辖区商贸领域安全屏障。

东莞镇

筑牢商贸流通领域安全屏障

  □ 全媒体记者 刘玮玮

  10 月 22 日，山东万泽丰三文鱼产业
科创基地陆基循环水车间里，海水每小时
循环一次，一群群三文鱼苗在此驯化；
130 海里外，巨型可升降网箱正把这种原
本生长在高纬度的鱼养在中纬度海域。
  当天，“监管护航 地标兴业”山东
市场监管高质量发展媒体行走进日照。采
访团循着山海脉络，从深远海养殖平台到
北方茶园，从蓝莓展厅到绿茶会客厅，寻
找一条鱼、一片叶、一颗浆果的共同答
案：地理标志，如何从“一块牌子”长成
一条产业链。

向海求索：

一条鱼从“养得活”到“做得强”

  黄海冷水团养三文鱼，在日照已不新
鲜。万泽丰用十余年摸索出三文鱼“陆基育
苗—近海驯化—深远海养成”的陆海接力
模式，开了世界低纬度深远海养殖的先河。
  技术落地只是起点。一套深远海网箱
投入上亿元，投苗、补给、防病、捕捞，
环环都是门槛。山东万泽丰海洋开发集团
有限公司常务副总经理李泽明清楚，眼前
还有两道坎：一是水温，捕捞时鱼体要穿过
高温表层水，极易应激，收鱼避开夏季，做
不到全年均衡上市；二是苗种，鱼苗多从西
南地区调运，成本高、供应不稳。
  “现在我们已经有了改进方案。”李

泽明说，新一代网箱将增设冷水通道，破
解夏季出鱼难题；自建繁育基地瞄准年产
鱼苗 350 万尾，把种苗攥在自己手里。
  产业爬坡处，正是标准补位时。今年
5 月，日照在全国率先发布“日照深海三
文鱼”团体标准及三项配套技术规范，填
补行业空白； 9 月，三文鱼深海智慧养殖
国家级标准化试点通过国家标委评审公
示。“日照深海三文鱼”同步申报第五批
“好品山东”区域品牌。
  “有了标准和品牌的保护，产业才能
走得更稳。”李泽明说，今年已投放 90
万尾鱼苗，年底预计收鱼 6000 吨，配套
的精深加工基地正在建设，正从卖原料鱼
转向全链条运营。

向山深耕：

一片叶的护牌与拓新

  日照绿茶，是刻在日照人日常里的味
道。这张老牌地标名片，正在管护与延伸
中打开新边界。
  在日照茶叶科创示范园，无性系种苗
快繁区里喷淋定时启动，细密水雾凌空漫
开，模拟山间云雾，助力茶插穗生根。园
区与安徽农业大学合作，落地北方唯一茶
树种质创新与资源利用全国重点实验室试
验站，自主研发的多根无性茶苗快繁技术
年育苗 600 万株，茶苗远销江苏、陕西，
从“南茶北引”变成“北茶外销”。
  产业链还在往深处走。园区配套的自

动化生产线，实现从鲜叶到干茶、包装全
程无人值守；两条抹茶示范线，年可产高端
抹茶 1 . 5 吨、抹茶产品 20 余吨。“比起单纯
卖干茶，深加工为茶叶打开了新空间。”日
照岚山茶业有限公司负责人魏健博说。
  源头同样不含糊。在日照碧波生态科
技有限公司国家级无公害绿茶标准化示范
区， 600 余亩茶园全程执行绿色、有机标
准，杀虫灯、粘虫板与声控虫害智能防控
系统协同运行；企业参与《地理标志产品
日照绿茶》地方标准制定，产品跻身中国
茶行业百强。
  牌子越响，管护越要严。“日照绿
茶”品牌价值已达 71 . 74 亿元，全市 516
家经营主体获准使用地理标志专用标志。
公用品牌牵着整个产区的声誉，为此日照
出台全省首部绿茶专项保护条例，推行母
子品牌管理；铺开“电子秤+POS 机+惠农
码”溯源体系，30 余万张惠农码覆盖全部
茶农；联动济南、青岛等 9 市异地打假。
  严管是为了更好地推广。日照绿茶城
市会客厅打造全国首个沉浸式茶文化主题
文商旅综合体，核心业态 35°Tea 臻选工
坊目前已开放。“集加工、体验、消费、
社交于一体，打通茶园到茶杯的最短链
路。”日照绿茶集团副总经理李钊说。

向土扎根：

一颗果的富民答卷

  东港区陈疃镇现代农业科技创新中心

的数字化沙盘上，标注着全镇 2 . 8 万亩蓝
莓的种植布局。这座创新中心统筹标准化
种植、冷链物流两大功能园，为全镇搭起
了蓝莓产业链硬件载体。
  “蓝莓从一片叶子到一个产业，我们
用了 21 年。”陈疃镇党委副书记、镇长
冯鹏展说。
  “日照蓝莓” 2006 年获批国家地理
标志保护产品， 2011 年注册地理标志证
明商标，市市场监管部门坚持“品种、品
质、品牌”三品共建，累计完成“三品一
标”认证 23 个，指导子品牌在意大利等
20 多个国家完成海外注册。
  地标赋能之下，这颗浆果长成“致富
果”：全市种植面积 2 . 9 万亩，鲜果年产
1 . 74 万吨，深加工产品 500 吨，带动关联
产值 8 . 79 亿元， 4 . 7 万名村民在家门口
就业。
  从深海里的鱼，到山坡上的茶，再到
田野间的果，日照回答的是同一个问题：
怎样把一块牌子，立成一套规则。以法治
定边界、以标准定品质、以溯源定信任、
以执法定市场——— 这套“四定”工作法，
托起全市 42 件地理标志商标、 18 件地理
标志产品的含金量。
  “要让地理标志真正成为乡村振兴、
产业发展的强大引擎。”市市场监管局党
组成员、副局长刘涛说。前不久，“日照
绿茶”入选国家地理标志保护示范区创建
名单，日照正把一块块金字招牌，变成乡
亲们口袋里实实在在的收入。

深耕山海风物 做强地标品牌
——— 山东市场监管高质量发展媒体行走进日照

  五莲县善伟建筑设备租赁有限公司不慎丢失财务专用章
1 枚，声明作废。
  莒县店子集街道城子社区徐家城子村股份经济合作社不
慎丢失银行开户许可证，核准号：J4736001838601 ，声明作废。
  日照市岚山区中楼镇马亓河西村股份经济合作社不慎丢
失银行开户许可证，核准号：J4732008850101 ，声明作废。
  李舒欣，身份证号：371102199903202986 ，毕业于山东第一
医科大学口腔医学专业，获得学士学位，学位证书不慎丢失，
编号：1043942024600497 ，声明作废。
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