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趣享假日时光
  □全媒体记者 范成思 报道
  近日，在日照海曲公园内，市民正陪伴孩子游玩。随着寒假到
来，我市消费市场持续升温，学生客流增加、亲子消费活跃与春节消
费前期预热共同带动文旅景区、商圈餐饮等多场景人气提升。
  当前消费市场呈现“品类多元、烟火浓郁”的特点，从景区打卡
到商圈购物，从亲子互动到餐饮聚会，各类消费场景充满活力。

　　□ 全媒体记者 厉 倩
    通 讯 员 翟文海

　　“涉案学生大多法律意识淡薄，在
‘兼职’‘帮忙’等说辞的包裹下，轻易
越过了法律红线。”回忆起近年来一起涉
及多名职业院校学生的帮助信息网络犯罪
活动案，莒县检察院的办案检察官至今
揪心。
　　办案过程中，莒县检察院未检部门通
过梳理近年案件，发现职业学校和农村地
区是法治教育的薄弱地带，相关群体也是
案件易发群体。为进一步摸清实情、精准
施策，莒县检察院组织开展专题调研，并
基于调研成果撰写了《莒县未成年人法治

宣传困境研究》报告，为后续工作提供了
扎实依据和清晰路径。
　　“案子办了，心里却并未轻松。”该
院未检部门负责人杨秀凤坦言，“惩治不
是目的，如何防止下一个、下一群孩子因
无知而触法，才是真正的考题。”
　　于是，一项名为“蒲公英计划”的法
治播种行动自此启动。
　　首先，培育第一批宣传员。根据前期
调研情况，该院在与教体部门、学校沟通
后，达成一致意见，决定先在案发的学校
进行试点。每个班级选拔 2 名至 5 名“校
园法治宣传员”，检察官为他们量身定制
培训方案，按期确定法治宣讲主题。这些
经过培训的宣传员，利用班会、课间等时

机，用同龄人的语言讲述法治故事，效果
远超传统说教。
　　紧接着，构建播撒的“网络”。该院
整合内部力量，挑选 20 名青年干警组成
“检晖·青春护航”宣讲团，并广泛联动
教育、团委、妇联、关工委、法院、律师
等力量，组建“ 1+N ”导师团，为“校
园法治宣传员”提供持续滋养。
　　进而，深耕最需要的“土壤”。通过
培训暑期“小草学堂”的大学生志愿者，
将法治种子带到全县 16 处乡村课堂；通
过与民政部门协作，对遍布各村（居）的
儿童主任开展法治赋能培训，使日常走访
成为流动的普法站点。
　　变化，正在悄然发生。以往多是检察

机关主动联系学校开展法治宣传活动，如
今，越来越多的乡镇学校、社区主动“预
约”法治课程或组织参观该院建成的未成
年人司法保护中心。这种从“要我来”到
“我要来”的转变，成为“蒲公英计划”
实效最生动的写照。
　　更具战略性的布局，是将法治教育系
统性嵌入教育体系。该院与教体部门深化
协作，推动法治内容融入中小学的团课、
队课，像教语文、数学一样，形成有教学
计划、有固定课时、有专门“法治辅导
员”的常态长效机制。
　　“数据上的显著改善仍需时间积累，
但风气和意识的转变已清晰可见、真切可
感。”莒县检察院相关负责人表示，“当
守法的种子在孩子心中发芽，当学校和家
庭主动寻求法治支持，这就是最大的成
效，也是我们坚持前端治理的意义所
在。”
　　乘着这股强劲的法治春风，那些“蒲
公英种子”正轻盈飞向学校、社区，在无
数心灵的土壤中悄然扎根，必将长成一片
法治的森林，守护青春向阳生长。

莒县检察院创新未成年人普法模式———

将法治种子播撒在孩子心田

　　□ 全媒体记者 杨辉

　　春节渐近，东港区涛雒镇刘家湾村的
大渔客栈里，主理人丁立丽忙得脚不沾
地。从晨光微亮到暮色四合，备年货、扫
客房、挂红灯、晒鱼干，腊月的忙碌裹着
渔家的热忱，她脸上始终漾着笑意，满心
都是累并幸福的踏实。
　　 2022 年，丁立丽将自家渔家小院改
造成民宿，取名大渔客栈，藏着对蔚蓝大
海与质朴渔家生活的美好期许。三年精耕
细作，小院从初见雏形蜕变得雅致温馨：
窗明几净的客房、错落点缀的绿植、挂满
渔网贝壳的庭院，一草一木、一饰一物，
处处透着用心，慕名而来的游客络绎
不绝。
　　“咱们客栈占尽地利，离大海仅 50
米，南邻刘家湾赶海园，步行直达景区，

游客逛玩超方便。”说起自家民宿的优
势，丁立丽语气里满是自豪。得天独厚的
滨海区位、原汁原味的渔家风情，搭配新
鲜出海的海鲜与趣味十足的赶海体验，三
重吸引力让大渔客栈，成为内陆游客奔赴
海边过年的热门之选。
　　打开订房后台，丁立丽笑着展示：河
南、河北、山西等多地游客，早已线上提
前锁房，春节档期房源所剩无几。为让远
方客人过上地道海滨年，她精心筹备了系
列民俗活动：农家石磨现磨豆腐、笔墨纸
砚书写春联福字、巧手扎制喜庆鱼灯笼；
还联动周边景区，推出天台山祈福、赶海
园追日出、专业师傅带队赶海等特色项
目，让年俗与山海风光相融。
　　庭院里的晒架上，新鲜鱼干在暖阳下
泛着琥珀光泽，海风拂过，咸鲜的渔家香
气漫满小院。“这些都是我提前晒制的特

产，就等春节客人来尝鲜。”丁立丽蹲下
身整理鱼干，眼神真诚，“做民宿就是要
让客人卸下旅途疲惫，在这儿像在家过年
一样，自在又温暖。”
　　硬件配套上，客栈同样贴心周全：
15 间客房功能分明，含 3 间亲子家庭套
房、 10 间亲子房、 2 间大床房，可同时
容纳 60 人至 80 人入住，既能承载阖家团
圆的家庭出行，也能满足公司团队团建
需求。
　　三年来，丁立丽深耕抖音、美团、携
程等线上平台，让大渔客栈的名气传遍天
南海北。客栈还配备专业赶海师傅，全程
陪护教学，严守安全底线的同时，让游客
沉浸式体验渔民赶海拾贝的原生态乐趣，
捧回满筐贝壳与小海鲜，定格独属于日照
海边的美好记忆。
　　“腊月二十八，第一波春节客人就要

到店，方方面面都备妥了。”望着布置一
新的庭院，丁立丽语气笃定，“地道渔家
宴、趣味年俗活动、绝美山海风光，一定
让每位客人乘兴而来、满意而归。”
　　时光回溯到 2009 年，刘家湾村第一
家民宿借着景区客流挂起红灯笼，一颗
旅游致富的种子就此埋下。如今这颗种
子已枝繁叶茂：村里像大渔客栈这般的
民宿 50 余家，飘香的海鲜餐馆、精致
的贝壳文创超市遍布村道，越来越多村
民 放 下 渔 网 ， 端 起 了 旅 游 的“金 饭
碗”。
　　海风渐暖，年味愈浓。大渔客栈的
红灯笼已高高挂起，暖灯静待远方来
客，共赴一场海边团圆年。丁立丽仍在
小院里忙忙碌碌，用渔家特有的淳朴与
热忱，把这方海滨小院的年味，酿得醇
厚又绵长。

　　□全媒体记者 许晓 报道
　　本报讯 2 月 4 日，日照市消防救援局举办“书香养正气，文化
凝队魂”专题读书分享会。著名作家、山东大学特聘教授赵德发以
《阅读与人生》为题开展专题讲座，旨在丰富消防救援人员精神文化
生活，提升队伍文化素养，筑牢忠诚履职的思想根基。
　　现场，赵德发结合自身成长经历与创作历程，用朴实真挚的语
言、生动鲜活的事例，从“阅读帮我改变命运”“阅读助我实现梦
想”“阅读让我老有所为”三个方面，深入浅出地阐释了阅读对人生
的深远影响。他分享了自身经历，坦言每一次成长与突破都离不开阅
读的滋养，正是由于长期深耕阅读，才让他得以扎根乡土、深耕蔚
蓝，写出《经山海》《缱绻与决绝》等经典作品。
　　结合消防救援队伍的职业特点，赵德发将阅读的意义与消防安
全、责任担当相结合。他认为阅读不仅能丰富精神世界、提升思维格
局，更能滋养品格、凝聚力量，阅读所传递的智慧与力量，也能帮助消
防救援人员保持清醒、坚守初心、勇担使命。他寄语全体消防救援人员，
要养成多读书、读好书的习惯，在学习中锤炼过硬本领，将阅读收获转
化为守护人民群众生命财产安全、守护城市平安的实际行动。
　　此次活动的开展，不仅为全体消防救援人员送上了一场文化盛
宴，丰富了大家的文化生活，更激发了大家的阅读热情与学习动力。
大家纷纷表示，将以此次活动为契机，养成良好的阅读习惯，以更饱
满的热情、更务实的作风投入到消防救援工作中，用坚守与奉献守护
人民群众的平安幸福。

民宿主理人丁立丽忙年

日照消防

举办专题读书分享会

　　□全媒体记者 王文琪 报道
　　本报讯 近日，作为世界 500 强品牌， 7-ELEVEn 入驻岚山
区，两家门店同步开业。
　　开业当日，位于万斛路 2 号的 7-ELEVEn 岚山区第一中学店热
闹非凡，店内人来人往、络绎不绝。“不仅方便了我们的日常需求，
早饭也不用发愁了。”一位刚放学的高中生兴奋地说。该店精准聚焦
校园周边师生群体的消费需求，以营养丰富的早餐、种类多样的零食
以及实用的学习用品为主打商品，全方位满足青少年的日常所需。
　　在位于安东卫街道观海路 36 号的 7-ELEVEn 岚山银座店同样人
气爆棚。由于毗邻省级旅游休闲街区，且能巧妙衔接观海路商圈的消
费活力，该店成为市民与游客即时性消费补给的重要场所，为往来人
群提供了极大的便利。
　　 7-ELEVEn 在岚山区采取双店齐开的战略布局，这不仅是对岚
山城市蓬勃发展活力的高度认可，更充分彰显了岚山区作为“全国县
域商业领跑县”所具备的强大消费吸引力。近年来，岚山区先后吸引
了全季酒店、桔子酒店、海底捞、必胜客、霸王茶姬等住宿、餐饮、
零售类连锁品牌岚山首店 120 余家入驻。作为全球门店数量最多的连
锁便利店品牌， 7-ELEVEn 的入驻不仅是岚山“首店经济”的又一
里程碑，更将为区域发展注入多重动能。参照品牌成熟运营模式，一
家门店可直接提供 20 — 30 个就业岗位，同时带动物流、配送等上下
游产业岗位需求增长。
　　两家门店以安东卫街道为中心向全城辐射，为岚山市民带来了 24
小时不打烊的便捷生活新体验。从日常的商品囤货满足生活所需，到贴
心的便民服务温暖人心，7-ELEVEn 将凭借全品类商品与全天候服
务，重新勾勒岚山人的便利生活版图，拓展消费服务新半径。

双店齐开带动消费热情

7-ELEVEn 入驻岚山

22002255 回回顾顾··新新科科技技新新产产品品记记

　　□ 全媒体记者 黄建玲

　　近日，在山东港口日照港石臼港区南
作业区，两艘 30 万吨级矿石船缓缓靠
泊。集控室内，操作员轻点鼠标， 6 台自
动化卸船机同步启动，巨爪精准抓取矿
石，通过密闭廊道送往堆场。“以前传统
门机卸一艘 30 万吨的船要 5 天，现在最
快 44 小时就能完成，依托自动化作业系
统的加持，单机每小时可抓 3000 吨，单
机作业效率较传统设备提升了 5 倍。”山
东港口日照港技术创新中心一级技师田振
东的话语，道出了科技赋能带来的效率
飞跃。
　　这场变革的背后，是日照港破解传统
难题的坚定决心。作为全球重要的能源和
大宗原材料中转基地，日照港曾受困于工
艺复杂、劳动强度大、环境污染等痛点，
港城发展空间也日益受限。 2022 年，国
务院明确支持日照港建设大宗干散货智慧

绿色示范港口，加之积极响应国家“双
碳”战略，为这座传统港口指明了转型
方向。
　　“最直观的变化是‘人’的解放。”
在翻车机作业区，操作员坐在舒适的集控
室里，一个屏幕就能控制多台设备。过
去，人工摘钩、清厢是行业难题，不仅耗
时耗力，还存在安全风险。日照港研发的
机器人自动摘钩及清厢系统，实现了全类
型 车 厢 自 动 化 翻 卸 ， 摘 钩 成 功 率 达
100% ，填补了行业空白。“从卸船到装
车”“从卸车到装船”全流程自动化贯
通，多设备“一键启动”，全员劳动生产
率提高了 3 倍。
　　日照港首创全货类适用、全流程互通
的大宗干散货作业体系，在 510 万平方米
的作业区里， 200 余条智能作业流程串联
起各泊位、堆场，三大作业区互联互通。
这得益于新一代大宗干散货全域智慧管控
系统 B-TOS 的研发应用。

　　依托“ 5G+数字中台+AI ”技术，该
系统打造出 4D 时空智慧堆场，实现毫米
级定位和实时可视化管控，生产调度决策
从“小时级”压缩至“秒级”响应。“以
前理货员每天要走 2 万多步盘点货垛，现
在通过数字孪生系统， 500 多个货垛的动
态信息一目了然。”田振东介绍，场地利
用率同比提高 25% ，装卸效率较传统码
头提升 36% 。
　　绿色发展是转型的核心底色。日照港
还构建了“立体感知+数字治理”智能环
保管控模式，自主研发的“山港润”抑尘
剂适配 70 余种散货物料，配合“大机自
动上水+悬臂结壳剂喷洒”方案，综合抑
尘率超 99% 。通过智慧能源平台推进源
网荷储一体化管理，作业区碳排放减少
66% ，港界 PM10 、 PM2 . 5 均值达到国家空
气质量二级标准。
　　海上“龙睛塔”更是智慧转型的点睛
之笔。这座风光互补零碳海上信息平台，

搭配海洋数字孪生应用平台，实现地形、
气象、水流、船舶的四维联动全息展示。
“船舶等待时间压缩 20% ，主航道靠泊
艘次同比增长 7 . 3% ，通航效率大幅提
升。”山东港口日照港一公司生产调度室
副主任江南介绍，这一业内首创的数字航
道，让港口与海洋环境实现精准协同。
　　从“东煤南移”退港还海，到全流程
自动化贯通，从单机操作到多机协同，从
粉尘治理到零碳转型，日照港的转型之
路，是科技赋能传统产业的生动实践，更
是港口行业突破发展瓶颈、拥抱高质量发
展的鲜活样本。
　　科技为翼，绿色为基。日照港以三大
关键技术破局传统难题，用全流程自动
化、智慧管控与零碳创新，让万吨货流在
指尖高效涌动。这场从“人拉肩扛”到
“智能协同”的转型，不仅让传统港口焕
发新生，更书写了全球干散货港口高质量
发展的山东港口日照港答卷。

山东港口日照港攻克三大关键技术，赋能大宗干散智慧绿色作业———

指尖轻点，万吨货流“澎湃涌动”

  □全媒体记者 胡艳敏 通讯员
仲奕 报道
  近日，日照海关邀请国际航行船舶
的 10 余名船员走进海关。船员们参观
了国际船员换班中心、国门生物安全科
普教育基地，并听取了“船员传染病预
防及体检健康”“生物安全科普”等专
题讲解，进一步了解海关监管职能、强
化守法意识。
  图为海关关员为国际船舶船员讲解
生物安全知识。

强化治法意识

共筑国门安全

　　□ 全媒体记者 杨辉

　　春节来临，莒县店子集
街道张纪松的风干鸡加工坊
内早已香气弥漫，一派繁忙

景象。“每年迈入腊月，全国各地的订单纷至沓来，就格外忙碌。”
今年 41 岁的张纪松创业十年，让这莒县传统风味的风干鸡从农家餐
桌走向全国，并实现年销量突破 5 万余只。
　　 2015 年前，张纪松还是浮来山庄酒店的后厨人员，他手工制作
的风干鸡金黄油亮、咸香入味，成为桌桌必点的招牌，不少食客吃完
主动定制。从帮亲友做几只，到承接数十、上百只订单，这份家乡味
逐渐成为他的创业主线。
　　莒县风干鸡是当地饮食文化的标志性美食，以往多为农户自制，
缺乏标准化生产。张纪松下定决心，要把传统手艺做精做大，让莒地
风味得以传承。十年来，他恪守“腌制四天，晾七天”的古法工艺，
选料只挑肉质紧实、脂肪均匀的公鸡，搭配 24 种香料秘制腌制，不
添多余调味，保留鸡肉本香与韧劲。
　　创业初期，张纪松一人包揽全部工序，凌晨两三点开工，忙至深
夜是常态。冬季温湿度适宜，是制作风干鸡的黄金期，他不敢有丝毫
懈怠。如今，加工坊实现标准化批量生产，每批循环制作 1100 只，
产能稳步提升。
　　“做食品是良心活，安全永远是底线。”张纪松把这句话贴在车
间醒目处，也刻在经营理念里。从原料入厂到成品出库，每一环严格
把关，凭借稳定品质积累大批回头客，不少客户常年订购，逢年过节
更是提前预订数百只，寄给外地亲友慰藉乡愁。
　　随着销路拓宽，张纪松的风干鸡进驻线下超市，借助电商平台销
往省内外，还走出国门，让海外游子尝到家乡味道。进入腊月，加工
坊日销量攀升至千只，全年稳定售出 5 万余只。
　　为让传统美食规范化、品牌化，张纪松注册“莒州张老大”商
标，以品牌守护品质，以匠心延续文脉。从酒店后厨到美食传承人，
他用十年时光，把一只鸡的生意做成乡村美食产业的亮眼名片。

年销 5 万只，他把家乡味卖向全国

创业故事


